


BOZICNI DOMJENCI U HOTELU PRESIDENT SOLIN

Neka Vasa poslovna godina zavrsi u lezernom i blagdanskom ozracju — dopustite nam da kreiramo i organiziramo Vas
Bozi¢ni domjenak, na kojem cete se na najliepsi moguci nacin zahvaliti svojim poslovnim suradnicima, partnerima,
kolegama i prijateljima te uspjesno nastaviti na putu ostvarivanja svih novogodisnjih planova i cilieva za Vasu tvrtku.

Hotelska grupacija President razvila se u renomiranog pruzatelja hotelijerskih i turistickih usluga, cije ime znaci potvrda i
jamstvo kvalitete. Zahvaljujuci kombinaciji visokog stupnja profesionalnosti i timskog rada, nas strucni tim uspjesSno
odgovara na sve Vase upite i zelje, te gradi odnose temeljene na povjerenju i posvecenosti cak i najmanjem detalju.

Budu¢i da poslovne Bozi¢ne domjenke organiziramo na najvisem profesionalnom nivou ve¢ dugi niz godina, ovom
prilikom Vas pozivamo da nam ukazete svoje povjerenje i upravo u ugodnom ambijentu hotela President Solin priustite
svim svojim poslovnim partnerima prigodni domjenak, skrojen bas po Vasoj mjeri, Zelji i ukusu.

Zahvalite onima koji su pridonijeli Vasem uspjeSnom poslovanju i prepustite se blagdanskoj caroliji hotela President...






MENU OPCIJE

minimalno 30 osoba

Foccacia s mortadelom, mozzarelom i pistacijama
Krekeri s pastetom od tune
Selekcija mladih i zrelih domacih
i internacionalnih sireva
Mini koktel sendvici, mlijecno pecivo:
krem sir, dalmatinski prsut, rikula
namaz od bakalara, mlada rikula
namaz od humusa, povrce na Zaru
Repovi skampi u tempuri, slatko-kiseli umak
Panirani plodovi mora
(lignje na kolutice, oslic, incuni)
Tradicionalni poljicki soparnik
Mini cezar salata s piletinom i hrskavom pancetom
Mini tortilje = marinirana tunjevina, grill povrce
Tiramisu u ¢aSicama
Domaca strudla od jabuka i cimeta
Dalmatinske fritule i krostule
Bozi¢ne savijace (orah, mak)

SNACK & COCKTAIL BUFFET - OKUSI BLAGDANA BUFFET - ZIMSKA CAROLIJA

minimalno 30 osoba

Hladni kutak
Drniski préut
Selekcija mladih i zrelih domacih
i internacionalnih sireva
Pasteta od bakalara na mornarski nacin
Tradicionalni poljicki soparnik
Salata od plodova mora s limunovim dressingom

Topli kutak

Blagdanski brudet “alla Chef”

Domace zelene tagliate s plodovima mora
Domadi pljukanci s tartufima i hrskavom pancetom
Pecena teletina s ruzmarinom, pekarski krumpir
Zagorski Strukli sa mladim sirom i vrhnjem (vege)
Slatki stol
Domace i internacionalne blagdanske krem
i parfe torte
Izbor rezanog voca s mentom

minimalno 30 osoba

Hladni kutak
Drniski préut
Selekcija mladih i zrelih domacih
i internacionalnih sireva
Pasteta od tune s tostiranim krekerima
Mini cezar salata s jadranskom tunom, rikulom i
domacim dresingom
Tradicionalni poljicki soparnik
Topli kutak
Domaci njoki s jadranskim kozicama
na maslinovom ulju, ¢eSnjaku i persinu
Skradinski rizoto
Rolana pureca prsa punjena prsutom
i kaduljom, domaci mlinci
Pasticada od tunjevine, rimski njoki
Slatki stol
Domace i internacionalne blagdanske krem
i parfe torte
Izbor rezanog voca s mentom

CIJENA: 29,00 € po osobi

CIJENA: 39,00 € po osobi

CIJENA: 39,00 € po osobi

BLAGDANSKE SIGNATURE BUFFET USLUGE

minimalno 50 osoba

Za grupe vece od 50 osoba, preporucuje se dodatni carving station uz kuharsku prezentaciju

Pecena purica / Hrskavi odojak / Drniski prsut - rezanje uzivo pred gostima

CIJENA: 70,00 € po osobi za svaki od 3 segmenta



MENU OPCIJE

MENU U SLIJEDOVIMA

minimalno 10 osoba

Predjela — Uvodni okusi blagdana

Krem juha od buce s mirisom muskatnog
orascica i domadim krusci¢ima
Krem juha od jadranskih kozica

s aromatiziranim maslinovim uljem

Hladna blagdanska plata “President”
(izbor sira, dalmatinski prsut, fina pasteta
od divljaci, dzem od brusnice)

Domadi pljukanci s tartufima i hrskavom pancetom
Skradinski rizoto sa sporo kuhanom teletinom

Rizoto od poriluka s parmezanom
i bijelim vinom (vege)

Glavna jela — Zimska simfonija okusa

Sporo kuhani juneci obrazi u crnom vinu,
krem palenta, glazirana mrkva

Medaljoni grdobine u umaku od pjenusca
s blitvom i pinjolima

Dalmatinska pasticada s domacim njokima
Marinirana puretina s mlincima i sezonskim povr¢em
Pecena teletina s ruzmarinom, pekarski krumpir

Vegetarijanski sloZzenac - najbolje od sezonskog
povrca, kremasti besamel umak (vege)

Deserti — Slatka carolija

Cheesecake od narance
kremasta tekstura s notom dehidrirane narance

Dalmatinska rozata
tradicionalna krema, preljev od karamele i proseka

Torta Sacher
tamni biskvit, pekmez od marelice,
preljev od Sumskog voca

Domaca savijaca s jabukama
topla, rustikalna slastica, umak od vanilije

Torta od badema
njezna, aromaticna dalmatinska poslastica

Kremasti tiramisu
piskote, aromatizirana kava, mascarpone sir

Iz nase blagdanske selekcije predjela, glavnih jela i deserata mozete oblikovati viastiti meni, birajuci izmedu tri ili Cetiri slijeda.

& Trajanje domjenka je 120 minuta.

Dalmatian Harmony - tri slijeda | 39 € po osobi

Mediterranean Essence — Cetiri slijeda | 49 € po osobi

@2 U cijenu je ukljuceno pic¢e dobrodoslice (pjenusac i domace fritule).
@ Hotel zadrzava pravo izmjene menija u zavisnosti od raspolozivih namirnica.



KONZUMACIJA PICA

OTVORENI BAR | OTVORENI BAR I PERSONALIZIRANI KOKTELI

Uzivajte bez ogranicenja... Uzivajte bez ogranicenja... USLUGA UKLJUCUJE:
- Sank
Gazirani sokovi - boca od 1l - usluga barmena
(Coca-Cola, Fanta) - 3 vrste koktela po izboru
Negazirani sokovi - boca od 1l (Minimalan broj koktela: 50 komada)
(Naranca, Jabuka, Gusti)

Mineralna voda 1, Negazirana voda 0,75

Vino kuce 0,75! (crno, bijelo)

Gazirani sokovi - boca od 1
(Coca-Cola, Fanta)
Negazirani sokovi - boca od 1l
(Naranca, Jabuka, Gusti)
Mineralna voda 1, Negazirana voda 0,75

CIJENA: 20,00 € po osobi CIJENA: 25,00 € po osobi CIJENA: 7,00 € po koktelu

@9 Trajanje konzumacije pica je 120 minuta.
© Nadoplata za svaki dodatni sat konzumacije iznosi 50% vrijednosti ugovorene cijene paketa pica.







