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Neka Vaša poslovna godina završi u ležernom i blagdanskom ozračju – dopustite nam da kreiramo i organiziramo Vaš 
Božićni domjenak, na kojem ćete se na najljepši mogući način zahvaliti svojim poslovnim suradnicima, partnerima,         

kolegama i prijateljima te uspješno nastaviti na putu ostvarivanja svih novogodišnjih planova i ciljeva za Vašu tvrtku.

Hotelska grupacija President razvila se u renomiranog pružatelja hotelijerskih i turističkih usluga, čije ime znači potvrda i 
jamstvo kvalitete. Zahvaljujući kombinaciji visokog stupnja profesionalnosti i timskog rada, naš stručni tim uspješno 

odgovara na sve Vaše upite i želje, te gradi odnose temeljene na povjerenju i posvećenosti čak i najmanjem detalju.

Budući da poslovne Božićne domjenke organiziramo na najvišem profesionalnom nivou već dugi niz godina, ovom 
prilikom Vas pozivamo da nam ukažete svoje povjerenje i upravo u ugodnom ambijentu hotela President Solin priuštite 

svim svojim poslovnim  partnerima prigodni domjenak, skrojen baš po Vašoj mjeri, želji i ukusu.

Zahvalite onima koji su pridonijeli Vašem uspješnom poslovanju i prepustite se blagdanskoj čaroliji hotela President...

BOŽIĆNI DOMJENCI U HOTELU PRESIDENT SOLIN
Spoj bog�ih okusa, elegancije i božicnog duha



Samo neke od mnogobrojnih prednosti
Hotela President Solin su:

KAPACITET RESTORANA I
SALA 20 DO 300 LJUDI

PERSONALIZACIJA I 
BRANDING EVENTA

ASISTENCIJA
KOD ORGANIZACIJE

BOOTH 360, MASKOTE,
KARAOKE

PROMOTIVNE CIJENE
SMJEŠTAJA

BESPLATAN PARKING
ZA SVE UZVANIKE

PLESNI PODIJ
I POZORNICA

SPECIJALNA RASVJETA
I OZVUČENJE

GLAZBENA PODRŠKA
(DJ, BENDOVI)

PRIGODNA
DEKORACIJA

INTERNACIONALNA
I DALMATINSKA JELA

PERSONALIZIRANI
MENIJI



MENU OPCIJE

BUFFET - OKUSI BLAGDANA

Hladni kutak
Drniški pršut

Selekcija mladih i zrelih domaćih
i internacionalnih sireva

Pašteta od bakalara na mornarski način
Tradicionalni poljički soparnik

Salata od plodova mora s limunovim dressingom
Topli kutak

Blagdanski brudet “alla Chef”
Domaće zelene tagliate s plodovima mora

Domaći pljukanci s tartufima i hrskavom pancetom
Pečena teletina s ružmarinom, pekarski krumpir

Zagorski štrukli sa mladim sirom i vrhnjem (vege)
Slatki stol

Domaće i internacionalne blagdanske krem
i parfe torte

Izbor rezanog voća s mentom

CIJENA: 39,00 € po osobi

SNACK & COCKTAIL

Foccacia s mortadelom, mozzarelom i pistacijama
Krekeri s paštetom od tune

Selekcija mladih i zrelih domaćih
i internacionalnih sireva

Mini koktel sendviči, mliječno pecivo:
krem sir, dalmatinski pršut, rikula
namaz od bakalara, mlada rikula

namaz od humusa, povrće na žaru
Repovi škampi u tempuri, slatko-kiseli umak

Panirani plodovi mora 
(lignje na kolutiće, oslić, inćuni)
Tradicionalni poljički soparnik

Mini cezar salata s piletinom i hrskavom pancetom
Mini tortilje – marinirana tunjevina, grill povrće

Tiramisu u čašicama
Domaća štrudla od jabuka i cimeta

Dalmatinske fritule i kroštule
Božićne savijače (orah, mak)

CIJENA: 29,00 € po osobi

BUFFET - ZIMSKA ČAROLIJA

Hladni kutak
Drniški pršut

Selekcija mladih i zrelih domaćih
i internacionalnih sireva

Pašteta od tune s tostiranim krekerima
Mini cezar salata s jadranskom tunom, rikulom i 

domaćim dresingom
Tradicionalni poljički soparnik

Topli kutak
Domaći njoki s jadranskim kozicama

na maslinovom ulju, češnjaku i peršinu
Skradinski rižoto

Rolana pureća prsa punjena pršutom
i kaduljom, domaći mlinci

Pašticada od tunjevine, rimski njoki
Slatki stol

Domaće i internacionalne blagdanske krem
i parfe torte

Izbor rezanog voća s mentom

CIJENA: 39,00 € po osobi

CIJENA: 10,00 € po osobi za svaki od 3 segmenta

BLAGDANSKE SIGNATURE BUFFET USLUGE

Za grupe veće od 50 osoba, preporučuje se dodatni carving station uz kuharsku prezentaciju

minimalno 30 osoba minimalno 30 osoba minimalno 30 osoba

Pečena purica / Hrskavi odojak / Drniški pršut - rezanje uživo pred gostima 

minimalno 50 osoba



MENU OPCIJE

Glavna jela – Zimska simfonija okusa

Sporo kuhani juneći obrazi u crnom vinu,
krem palenta, glazirana mrkva

Medaljoni grdobine u umaku od pjenušca
s blitvom i pinjolima

Dalmatinska pašticada s domaćim njokima
Marinirana puretina s mlincima i sezonskim povrćem

Pečena teletina s ružmarinom, pekarski krumpir
Vegetarijanski složenac - najbolje od sezonskog 

povrća, kremasti bešamel umak (vege)

MENU U SLIJEDOVIMA

Predjela – Uvodni okusi blagdana

Krem juha od buče s mirisom muškatnog
oraščića i domaćim kruščićima
Krem juha od jadranskih kozica

s aromatiziranim maslinovim uljem
Hladna blagdanska plata “President”

(izbor sira, dalmatinski pršut, fina pašteta
od divljači, džem od brusnice)

Domaći pljukanci s tartufima i hrskavom pancetom
Skradinski rižoto sa sporo kuhanom teletinom

Rižoto od poriluka s parmezanom
i bijelim vinom (vege)

Deserti – Slatka čarolija

Cheesecake od naranče
kremasta tekstura s notom dehidrirane naranče

Dalmatinska rožata
tradicionalna krema, preljev od karamele i prošeka

Torta Sacher
tamni biskvit, pekmez od marelice,

preljev od šumskog voća
Domaća savijača s jabukama

topla, rustikalna slastica, umak od vanilije
Torta od badema

nježna, aromatična dalmatinska poslastica
Kremasti tiramisu

piškote, aromatizirana kava, mascarpone sir

minimalno 10 osoba

Iz naše blagdanske selekcije predjela, glavnih jela i deserata možete oblikovati vlastiti meni, birajući između tri ili četiri slijeda.

Dalmatian Harmony – tri slijeda I 39 € po osobi
Mediterranean Essence – četiri slijeda I 49 € po osobi

Trajanje domjenka je 120 minuta.
U cijenu je uključeno piće dobrodošlice (pjenušac i domaće fritule).
Hotel zadržava pravo izmjene menija u zavisnosti od raspoloživih namirnica.



KONZUMACIJA PIĆA

Uživajte bez ograničenja...

Gazirani sokovi - boca od 1l
(Coca-Cola, Fanta)

Negazirani sokovi - boca od 1l
(Naranča, Jabuka, Gusti)

Mineralna voda 1l, Negazirana voda 0,75l

Uživajte bez ograničenja...

Gazirani sokovi - boca od 1l
(Coca-Cola, Fanta)

Negazirani sokovi - boca od 1l
(Naranča, Jabuka, Gusti)

Mineralna voda 1l, Negazirana voda 0,75l
Vino kuće 0,75l (crno, bijelo)

CIJENA: 20,00 € po osobi CIJENA: 25,00 € po osobi

USLUGA UKLJUČUJE:
- šank

- usluga barmena
- 3 vrste koktela po izboru

(Minimalan broj koktela: 50 komada)

CIJENA: 7,00 € po kokteluTrajanje domjenka je 120 minuta.
U cijenu je uključeno piće dobrodošlice (pjenušac i domaće fritule).
Hotel zadržava pravo izmjene menija u zavisnosti od raspoloživih namirnica.

OTVORENI BAR I  OTVORENI BAR II  PERSONALIZIRANI KOKTELI

Trajanje konzumacije pića je 120 minuta.
Nadoplata za svaki dodatni sat konzumacije iznosi 50% vrijednosti ugovorene cijene paketa pića.



Obratite nam se s povjerenjem
i uživajte u blagdanskoj čaroliji!

HOTEL PRESIDENT SOLIN
Ivana Pavla II 11
21210 Solin, Hrvatska

      +385 21 685 412
      sales@hotelpresident.hr

www.hotelpresident.hr

Kod organizacije Božićnih domjenaka primjenjuju se standardni uvjeti organizacije 
proslava u Hotelu President Solin, kao i standardni uvjeti otkazivanja. 
Dogovorene cijene i naknade podložne su promjenama u slučaju inflacije od 
najmanje 3,5%, izmjene poreza i/ili drugih troškova od strane vlade ili lokalnih vlasti 
te u slučaju tržišne promjene cijena proizvoda prije ili tijekom dogovorene proslave. 
U slučaju nastanka navedenih promjena hotel zadržava pravo promjene cijena te je 
o istima dužan obavijestiti organizatora.


